SUGERENCIA DE PREPARACION &

Cochinita pibil

Codigo
5410011C #: Congelado
Preparado de paleta de cerdo adobado, cocinado en
una salsa especiada con receta mexicana a base de
achiote, jugo de limoén y especias.

Ingredientes:

Paleta de cerdo (77%), agua, jugo de limdn, sal,
almidén modificado de tapioca, semilla de achiote,
harina de maiz, mezcla de especias, conservadores
(E-260, E-211) y colorantes (E-129, E-102 y E-110) y
aroma natural.

Embalaje:

Color: Crudo - Dimensiones (mm) 320 X 230 X 125
Material: Cartén Corrugado p/congelado -
- N° de unidades 4 - Peso unitario - 4,0 kg

Envase:

BOLSA DE VACIO TUBULAR CILINDRICA TRANSPARENTE
Y ETIQUETA ADHESIVA BLANCA.

Almacenamiento:

Conservar en congelacion a -18° C. Una vez abierto
consumir antes de 48h. Una vez descongelado no
volver a congelar. Vida util: 24 meses.

Producto totalmente cocido listo para servir.

Solo es necesario calentar.

%f: Calidad garantizada.

SIFs GEE

CHINITA PIBIL
0] e

BT T

INFORMACION NUTRICIONAL
Valores medios por 100g de producto
Valor energético: 667Kj/162Kcal
Grasas: 8.1
Saturadas: 2.7 Mono: 4 [ Poli:1,4
Hidratos de carbono: 1.4
de los cuales azicares: 1.1
Proteinas: 208

Sal: 1,14

SUCESORES

DE CUMBRES MAYORES
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Ideal para
multiples
elaboraciones

Receta
Original

Kan-Kun,

Instrucciones
para cocinar:

1/ Descongelar en
refrigeracion.

v/ Sacar de la neveray
permitir que repose
hasta llegar a
temperatura ambiente.

v/ Encender la plancha
o el sartén
hasta que esté
muy caliente.

1/ Retira envoltorio del
envase. Colocar la carne
sobre la superficie
caliente.

1/ Calentar al gusto

1/ Retirary servir.
Acompafna con lo que
mas te gusta.



